Bar menu

Open from 9am to 2am

SIGNATURE COCKTAILS
e e | e L L ey P O L T T - S o e TR 12 €

Cognac, lemon, sugar, Chambord liqueur

B[ T 08 11] - (R G R O N SN JU O, ne€
Gin, lemon, raspberry syrup, egg white

(D115 Q= 1a L B3 o] 2.0 )" AT 12
Dark rum, lemon, sugar, angostura, ginger beer

(D1 2= 1 3 a1 =] 1= OSSOSO 13 €
Whisky, lemon, sugar, blackberry liqueur

Saint-Germain liqueur, lemon, Proseco, sparkling water

Lo GRS o asim a  e m  E el le 2€
Vodka, Pineau blanc, grapefruit juice

BIHRG BHDO G ninnn st i el aasiseasilias s ossynss e s s des 14 €

Chambord ligueur, Vodka, lemon, sugar, Champagne

ALCOHOL-FREE COCKTAILS

B R U T T0 T IEI o i A B R S G 6 €
Grapefruit juice, sugar, lemon, angostura

o ol L T—_— 6 €
Cranberries, apple, lemon, sparkling water

Cindarella s s i s S e e R R e e S e 7€
Orange, pineapple, lemon, grenadine, angostura, sparkling water

MR Iaeade nmanimmiisisis e e 7€
Fresh mint leaf, lemon, apple, lemonade

In addition to offering original cocktails,

the bartender is also able to prepare the classics of mixology with precision
and know-how, to satisfy the most demanding palates

(Mojito, Pina colada, Bloody mary, Moscow mule....).

Masghotel ****



Carte Bar

Quvert de 9h a 2h
SODAS (33 CI) ooviiicriiiiesiieriiiessesseessessesssssesssens stesssssanessssssssasess sassssssssss anssesassnessessnas 4 €

Coca-Cola / Coca-Cola zéro / Ice Tea / Schweppes / Limonade artisanale de I'lle
d'Oléron (nature ou péche)

B R R o s s s s e e s 3£

Sirop Monin : citror / menthe / fraise / grenadine / framboise / péche / pamplemousse....

SIS DEFRINTS (IS 8l e i saimmsa i i e reamiaes s 4 €
Vitamont (Local) : ACE bio (oranges, carottes, citrons) / abricots bio / pamplemousse
rose / tomates bio

Autres jus : orange / pomme / ananas / cranberries

EAUX MINERALES

Parmiar; BodoiE ronge G55 TN v i s e e s e i v srisss ey s €
Evian / Badoit VEITE (50 €l siiesssiseas soses trsssstsssessss sssas stass sessssssss soses sesas stssssassssass seseas 4 €
VA Batl O MEIEE ] L1)..imernemmsmensissmeions avees; isusormsinsensasssnsesstiods s soais s iosssneiaes 5€

BOISSONS CHAUDES

SOy IV GOTMEI O oo vinnsss s s i s o o S i 2€
Dacalaing Malongo. s s i e e e e e e 2€
Byt Warn T 2 ) e e i et A R €
Choeolat-chatid MBloRIBIE - i i i e i e e G 4 €
A D I IO i e st A e T e e A s s s e At 4€
Thés et infusions (Sélection Palais deS THES).. ... i sesnsseessssess ssessesesssess sees seoss 4£

BIERES PRESSIONS
Bud (25cl).... T o e T ST RS 4
B T Y
L O 0 0 SAIS 0N cuvuuiiieeeetvissenes sessssrsessessssns seses sa e ses sases sssmesas oo sss ss st o5 smssas seess o1 sanses sesen s sas et eesessensss o3

BIERES BOUTEILLES

La Rieuse (Locale)
Blonde: Blanche. IPR .o saiiisisiss i ncinsnismmensan D

APERITIFS

Pineau Blanc ou Rouge (Normandin MerCier) ... i smesrsssmsissssssesss sweses
Vermotith RovVal. BISNC U RIOUMOIE . criwimsiicretsrisssinessssmin s iamnds v simasisssioasi
Pactis dallile de R8s i i s i i e e

(FARE g IS
dh dh dh

SPIRITUEUX

Whisky Le Fontagard (Local)

(vieilli en flt de Cognac) ...

Whisky de France Bellevoye noir (Local)
Whisky Nikka from the Barrel... -
Rhum Bumbu..
Rhum Maison Confldennal Trinidad (wenlu en fat de Cognac)
Rhum Maison Confidential, Trinidad (wellll en fat de Cherry} ..............................
Gin de France (Bio) Anaé (France)
Gin Hendrick’s...
Vodka « Madame Vodka» (Local)
Vodka Grey Goose (Local)....

p= I e

40000 00000 (0 © O
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Carte Bar

Quvert de 9h a 2h

DIGESTIFS

MEREHE PashllE . i i i i sl i s inas g o T
SEE s s e S s S e i e
B O 4 S i 1 i S i o s b s R

COGNAC

CognacGadet VSO v s it s i
COERTRIE ) i B e B S T T e s 10 €
VINS BLANCS 12 cl 75 cl
Chateau de Parnay, Saumur 2021 (Belle mineralité, tendu) 6 € 28 €
Domaine Sauger, Cheverny (Fraicheur et élégance, finesse) 6 € 28 €
Domaine de Marrenon, Viognier (Vin fruité, minéral, gourmand) 6 € 28 €
VINS ROUGES

Le clos du Chateau de Parnay, Saumur Champigny 2018 8€ 34 €

(Belle fraicheur, gourmandise)
Mont Ventoux (Sovyeux, profond et tonique) 7€ 30 €

Abracadabra, Domaine le chemin des réves
AOP Languedoc bio

(Equilibré, aromatique fruits confits/épices, tanique) 7€ 30 €
VIN ROSE

Roubine « La vie en rose » Cote de Provence b€ 28 €
CHAMPAGNES Coupe 37,5 cl 75 cl
Deutz Brut 15 € 45 € 79 €
Deutz Rose 19 € 65 € 109 €
Joseph Perrier Cuvée Royale 12 € - 65 £

Huitres et planches apéritives

HUITRES DE LILE DE RE, PLANCHE 3 CHARCUTERIES .. 9€
fines de claires n°3 (Maison Joguet) PLANCHE 3 FROMAGES..........10 €
B NUIEFES ..vovec e ssersreerssiemnmeene. 9 € PLANCHE 5 FROMAGES. ........... 15 €
O hUIEIES...veece s 12 € PLANCHE MIXTE

12 huitres .......coccivivecviiveeiiieenee. 1D € (fromages et charcuterie) ................. 18 €
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Carte Bar

Quvert de 9h a 2h

COCKTAILS SIGNATURES
T e | e L L Yo O e T T Lo - S o e TR 12 €

Cognac, citron, sucre, liqueur Chambord

[T gl 08 1§] - S WGP T RO N SN JU O, ne€
Gin, citron, sirop de framboise, blanc d'ceuf

[DF=T 5 Q= 1a L B3 K] 1.0 )" A 12:&
Rhum brun, citron, sucre, angostura, ginger beer

[ =1 0 01« ] =P 13 €

Whisky , citron, sucre créme de midre

Ligueur Saint-Germain, citron, Proseco, eau pétillante

Lo GRS o mmimaim a  e m  Seh le 2€
Vodka, Pineau blanc, jus de pamplemousse

BlinG BN s i it s et s imadotes 14 £

Ligueur de Chambord, Vodka, citron, sucre, Champagne

COCKTAILS SANS ALCOOL

Daigquiri Pamp .....coseeeieees P — e R A 6 €
Jus de pamplemousse, sucre, citron, angostura

T L T A T mm— 6 €
Cranberries, pomme, citron, eau gazeuse

AN ON R e i e e e A R e e S 7€
Orange, ananas, citron, grenadine, angostura, eau gazeuse

MR Iaeade nmanimmisisis e RS e 7€
Feuille de menthe fraiche, citron, pomme, limonade

En plus de proposer une sélection de cocktails originaux,

le barman est également en mesure de préparer les classiques de la mixologie
avec precision et savoir-faire, pour satisfaire les palais les plus exigeants

(Mojito, Pina colada, Bloody mary, Moscow mule....).

Masghotel ****



Bar menu

Open from 9am to 2am
T O —— 4 €

Coca-Cola / Coca-Cola zéro / Ice Tea / Schweppes / Artisanal Lemonade from lle
d'Oléron (regular or peach)

EREEY RS s e i s e S o ity s 3£
Monin syrups : Lemon / mint / strawberry / Grenadine / Raspberry / Peach / Grapefruit

FREA T RMEES oiamnimma amiriis resrses ai et S ey 4 €
Vitamont (local) : ACE organic (orange, carrot, lemon) / organic Apricot / Grapefruit /
organic tomato

Other Juices : orange / apple / Pineapple / Cranberry

MINERAL WATER

Perrier ) Recl Bachorl EEm G i i i s e s s e s s o s 3€
Evian / Green Badoit (50 Cl i eeiiiises s ssssesssss seess sessssssse st ssssses snsas sssssssssasssssseasss 4€
EVian / Greon BAOIE (] L) i ssisssisossusaissasssiss osseisssesassasuess isasarissesisysssns 5€

HOT BEVERAGES

o O ) IV OME O o st e e s s e i Gl 2€
Decafleinatad Colfe Malongo.. . i i ianiaiin i bk il 2€
Ry STog o s 7=l i 2 Tt e o s S N 3€
O ChOED e I O O I O i SR o et e e e 4 €
CADREECIN0 S st ot g S sl s b s o L G sl s A 4 €
Tea and Herbal tea (Selection from Palais des THES) .....eeniscsnsssess sesessssseessrsssas 4 €

DRAFT BEER
s Al [ ol e T e s e T e ey e
SCASONAI LT ...ttt ss st sasrssssr st s ss s sns sessnsss 12 a0 sessnsas sesussbsns srssnsss bssnnss snssnnssnn ss D

BOTTLED BEERS

La Rieuse (Local)
BIOHE. VITNEE. TR i iotoasessi oy i i s e s s i s i S

APERITIFS

Pineau White or Red (Normandin MercCier) ... e s s s sessssesnss
VRrmiotth ROVal WWHTTR OF TR . ismessiodsrisssssvsenssisnstiamstss aississssiaiessifassi e adsri ety
Pashis Trom e Ae e i s S e e o M e e

NP
dh dh dh

SPIRITS

Whisky Le Fontagard (Local)

(Aged in Cognac Casks)...

Whisky de France Bellevoye noir (Local)
Whisky Nikka from the Barrel... e
Rhum Bumbu..
Rhum Maison Conﬂdentlal Trinidad (Aged in Cognac Casks)
Rhum Maison Confidential, Trinidad (Aged in Eherry Casks) ...............................
Gin de France (Organic) Anae (France) 5
Gin Hendrick’s...
Vodka « Madame Vodka» (Local)
Vodka Grey Goose (Local)....

E foog
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Bar menu

Open from 9am to 2am

DIGESTIVES

Menthe Pastille (Mlnt Ilquor) T ————————————— .-
Get 27... T s e S e e RS
Bailey’ 5. i s i b it A
COGNAC

CoOnat oOeE VSR i i i b e s S e i s s o i s i s R
oo [ a6 R e S P e e N 10 €
WHITE WINES 12cl 75cl
Chateau de Parnay, Saumur 2021 (Tannin and mineral) 6 € 28 €
Domaine Sauger, Cheverny (Elegant, delicate and fresh) 6€ 28 €
Domaine de Marrenon, Viognier (Fruity, mineral and voluptuous) 6 € 28 €
RED WINES

Le clos du Chateau de Parnay, Saumur Champigny 2018 8 € 34 €

(Fresh and gourmet)
Mont Ventoux (Silky, deep vet lively) 7€ 30 €

Abracadabra, Domaine le chemin des réves
| AOP Languedoc bio

(Balanced, candied with notes of spice, tannic) 7€ 30 €
ROSE WINES

Roubine « La vie en rose » Céte de Provence 6 € 28 €
CHAMPAGNES Coupe 375cl 75 cl
Deutz Brut 15€ 45 € 79 €
Deutz Rosé 19 € 65 € 109 €
Joseph Perrier Cuvée Royale 12€ - b5 €

Ouysters and appetizer boards

OYSTERS FROM ILE DE RE, SELECTION OF
fines de claires n°3 (Maison Joguet) 3 DRIED MEATS . WS © ;.
6 OYStErs ..o, 9 € 3 RIPENED CHEESES ................10 €

O oysters ... 12 € 5 RIPENED CHEESES .................15€
12 OYSEErS ..cocvrnmmsi o 106 MIXED APPETIZERS
(3 cheeses and 3 dried meats) ......... 18 €
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